
Tijdslijn van Friesche Maatkast “Kwaak” 

In 1904 te Zoeterwoude liep “Alberta” van stapel in 

opdracht van weduwe C. Klempt uit Rotterdam. Als 

sleepschip voer zij door Duitsland, Polen, België en 

Nederland met vracht. De nieuwe eigenaar Harm Hammer 

had een vooruitziende blik en liet in 1958 een 

experimentele DAF motor plaatsen, nog steeds het 

kloppend hart van de huidige Kwaak. Hij noemde het schip 

‘Harma’ en liet een grote stuurhut en verhoogde den 

plaatsen. Na een hevige aanvaring werd een puntige 

overhellende kop gebouwd, die haar een bijzonder uiterlijk 

geeft.  

In 1970 nam Albert Zwiers uit Apeldoorn het schip over, 

het schip kreeg de naam “Nooit Gedacht” Vanaf 1977 

namen Els en Henri Zwiers het schip over en gaven haar 

de naam ‘Kwaak’. Het schip werd woning en het vracht 

ruim werd omgebouwd tot varend poppentheater en 

expositie ruimte.  

In 2016 namen Andras, Carien & Robbert dit prachtige 

schip over. Andras Schoorl, het lachende gezicht op het 

terras of in de keuken, was hiervoor schipper in de 

zeilende passagiersvaart op Waddenzee en IJsselmeer. 

Carien van Hasselt is kok, afgestudeerd humanistica, 

praktiserend subsidieconsultant en op de achtergrond 

actief. Robbert van Hasselt is de derde eigenaar van deze 

oude dame, hij onderhoudt de ‘tuin’ en woont op zijn 

andere schip “Ald Izer” en zet zich in voor duurzame 

scheepvaart.  

In de Thorbecke gracht is de Kwaak nu alweer 46 jaar een 

vertrouwde verschijning voor vele Zwollenaren, eerst als 

poppentheater en nu als bistro.  

Wij heten wij u een warm welkom aan boord! 

 

 

 

 

Borrelhapjes 
Broodje 6,5 

Met Huisgemaakte kruidenboter 

Camembert uit de oven 10 

Honing, walnoten en tijm, met een broodje 

Bitterballen 8 

Vegan? kan ook 

Streekplankje 12 

Kaas, worst & Naegelholt uit ‘t Vechtdal & natuurlijk 

een paar lekkere frituurhapjes 

Biertip: “Goed Goan” van de Vechtdalbrouwerij 

(blond bier: € 5,70)  

Klassieke nacho's 9 

Uit de oven met kaas, salami, chilisaus, verse 

kruiden, salsa en guacemole 

Tortillachips met salsa 3,5 

 

 

 
 

 

 

 

Heeft u een allergie? Meld het ons! 

 



Diner 
Vanaf 5 uur 

Voor 

Broodje 6,5 

Met Huisgemaakte kruidenboter 

Camembert uit de oven 10 

Honing, walnoten en tijm, met een broodje 

Courgette witte wijn soep 7 

Hoofd 
Kalfs entrecôte 23 

Van de grill met pimientos de padron en 

Huisgemaakte chimichurri 

Parelcouscous 18 

Gekonfijte citroen, vijgen, granaatappel, halloumi en 

aubergine 

Warmgerookte zalm 18 

Heerlijke salade met venkel en appel 

Salade 't Mekkerbekje 16 

Gekarameliseerde geitenkaas, gegrilde courgette, 

biet en geroosterde walnoten  

Erbij 

Zoete aardappelfriet met truffel mayonaise 4.5 

Frietje 4 

Groene Salade met gegrilde groente 5 

Na 
Tartelette gezouten karamel met mango-ijs 8 

Citroen merengue tartelette met frambozenijs 7 

 

 

Heeft u een allergie? Meld het ons! 

 

 

 

 

Lunch 
12 tot 3 uur 

Ambachtelijke kroketten  11 

2 heerlijke rundvlees of vegan kroketten met Zwolse 

mosterd. keuze uit brood van de Stadsbakker of 

frietjes 

Krokante krab 14 

2 heerlijke kroketten rijk gevuld met krab. Geserveerd 

met pittige sriracha-mayonaise. Keuze uit brood van 

de Stadsbakker of frietjes 

Courgette witte wijn soep 7 

Zomerse soep  

Supersoepje 8 

Shiitake, zoete aardappel, gojibessen, gember en 

rode peper (lichtpittig) 

Salade 't Mekkerbekje 16 

Gekarameliseerde geitenkaas, gegrilde courgette, 

biet en geroosterde walnoten 

Warmgerookte zalm 18 

Heerlijk salade met venkel en appel  

 

 

 

 

 

 

 

 

Heeft u een allergie? Meld het ons! 

 


